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CIRRQIS:

Gebrauchsanleitung flr den Allzweck-Dekoktierer KMH-1301E

Vor allem fiir die Zubereitung von Dekokten aus TCM-Rezepten / Gesundheits-Tees mit Warmhaltefunktion




Inhaltsverzeichpis

Bitte lesen vor dem Gebrauch ..

Sicherheits-Senderwarnupgen
Sicherheits-Hinweise ...

Produkt-Besonderheiten

Technische Daten/Geratébesehreibung

Gebrauchsanleitung fiir 150'Min Dekokt=Zubereitung

(Nutzen von ,Kochel”-Funktion mit Leitfaden furiasser-Menge)
Dekoktieren mit Zeiteinstellung,
Warmbhalte/Wiederaufwarmung

Leitfaden fiir die Zubereitung vom Gesundheits-Tees .
Reinigung und Aufbewahrungshinweise
Haufig gestellte Fragen

1.Vor der ersten Benutzung bitte diese Bedienungsanleitung vollstdndig durchlesen.
Bitte beachten Sie die Sicherheitshinweise (Seite 4 und 5).

2. Bitte um Benutzung in geschlossenen Raumlichkeiten.

3. Bitte vor dem Gebrauch auf Unversehrtheit der Kabel, Netzstecker und andere wichtige Gerateteile achten.
Lassen Sie beschéddigte Netzstecker oder Netzkabel sofort von autorisiertem Fachpersonal oder Kundenservice
austauschen, um Geféhrdungen zu vermeiden.

4. Benutzung maoglichst in trockenen Raumlichkeiten. Das Gerat darf nicht duBerer Nasse
ausgesetzt werden (das Gerat nicht mit nassen Handen oder auf feuchtem Boden benutzen).

5. Falls Sie das Gerdt zusammensetzen oder auseinanderbauen, ziehen Sie unbedingt vorher den Netzstecker heraus.

6. Bevor Sie das Gerat zusammensetzen bitte die Teile auf Beschadigung Gberprifen.

7.Waéhrend des Kochvorgangs sollte man das Briihsystem nicht bertihren.

8. Nicht eigenwillig das Gerat umstellen oder Teile ersetzen.

9. Nach dem Briihvorgang das Gerdt ausschalten und den Netzstecker aus der Steckdose ziehen.

10. Nur die mitgelieferten Teile benutzen.

11. Aufbewahrung des Gerétes an von Kindern nicht zuganglichen Stellen.

12. Das Gerat darf nur fir den vorgesehenen Zweck benutzt werden.

13. Gehen Sie vorsichtig mit der Kanne um. Die Glaskanne kann zerbrechen.

14. Es konnen heille Dampfschwaden entweichen. Die Kanne ist zudem im Betrieb sehr heil3, weswegen Sie

Topf-Handschuhe tragen sollten .

15. Reinigen Sie das Gerat mit warmem Wasser und einem weichen Schwamm.

16. Stellen Sie sicher, dass das Gerédt in einem stabilen und trockenen Bereich steht. Bitte vor dem Benutzen sichergehen,

dass das Gerat komplett ausgepackt ist.

17. Die Kanne sollte durch Links-und Rechtsanpassung an den Sockel gut fixiert werden.

18. Die feinen Krauter muss man in Krauterbeutel filllen, damit die Dekokte nicht verbrennen.

19. Um bei jedem Briihvorgang ein optimales Dekokt-Ergebnis zu erzielen, sollte das Gerédt (besonders das Sieb)

nach jeder Benutzung gereinigt werden.
20. Benutzen Sie keine Scheuermittel, chemische oder dtzende Reinigungsmittel.

Diese konnen die Geréteoberfldche irreparabel beschadigen!

21. Splen Sie bitte das Gerat mehrmals mit sauberem Wasser aus. Fillen Sie kurz nach einem Kochgang keinesfalls zu friih
kaltes Wasser in das Gerat. Es konnen sich Spannungen im Glas bilden und das Glas kann brechen!

22. Fillen Sie nie mehr als 1600ml Wasser beim Dekoktieren von Gesundheitstees.
(Je nach Teesorten ggf. mit hohen Anteil von Bléttern kénnen sich heile Schdume bilden)

Zur Vermeidung von Brand- und Verletzungsgefahr.
Dementsprechend sollten die folgenden Seiten gut durchgelesen und befolgt werden.

& Warnung - Falls Sie auf dieses Zeichen nicht achten, kann es zu Todesfall oder zu schweren kérperlichen Verletzungen fiihren.

0 Achtung - Falls Sie auf dieses Zeichen nicht achten, kann es zu kérperlichen Verletzungen oder zu irreparablen Schaden am Gerat
kommen.

® Verbot @ Signalisiert das Ziehen des Steckers aus der Steckdose 0 Unbedingtes Durchfiihren

@ Unbedingt beachten ® Nicht auseinanderbauen 9 Die Erdung




& dringlich warnende Sicherheitshinweise 0 mittelgradig warnende Sicherheitshinweise

. . . Fillen Sie nach einem Kochgang keinesfalls sofort
Den Netzstecker nie mit nassen oder feuchten 55 kc?nr:men he|BeH[?aZ\pfscgvgad-er;ﬁntwelchen. wieder kaltes Wasser in das Gerit.
Handen anfassen. orsicht wegen Hande und Gesicht! Gefahr von Glasbruch!

Verbot 5 ° 0 ~ Achtung
f @ Achtung rf

Keine Nutzung von Spray mit leicht entflammbarem inhalt

Vor dem Verlassen des Hauses ziehen Sie bitte den oderWasser—Spruher in unmittelbarer Néhelz des Gerates. Die Kanne ist zudem im Betrieb sehr heif. ) o ) )
Stecker aus der Steckdose. Wegen Explosions-und Stromschlaggefahr! Tragen Sie daher Topf-Handschuhe. Bitte die heiBe Platte nicht beriihren!
—_— Verbrennungsgefahr!

Achtung

&)

Stellen Sie sicher, dass das Gerat an einem stabilen und
sicheren Ort untergebracht ist.
Wegen Stiirzgefahr und irreparabelen Schaden.

Bitte den Netzstecker nicht durch Ziehen am steckerfernen

Den Netzstecker bei Verschmutzung und Nésse Kabelstiick entfernen. .
- ) : . Durch Kabelschaden Explosions-und Stromschlaggefahr!
reinigen, aber immer mit trockenen Tlichern!

S o N

Niemals selbst versuchen, das Gehause zu 6ffnen
oder zu reparieren.

Verbot Verbot Achtung Verbot
Vermeidung von Bruchschaden durch Fallen aus Bitte auf Schonung des Netzkabels achten, Meid ttelbarer Nahe des Geré
gréBerer Hohe oder andere mechanische Einwirkungen.  Sicherstellen vor Kindern wegen Unfallgefahr. kein zu GibermaBiges Umknicken oder Druckbelastung leidung von unmittelbarer Nahe des Gerates zu
durch schwere Gegensténden auf die Kabel. Hitzequellen wie Feuer, Kochplatten etc.
Gefahr von Gerateschaden.

Verbot Verbot




Die positiven Besonderheiten des Gerates Die Bezeichnung der Bestandteile

[ Gebrauchsfreundlicher abnehmbarer Glastopf.
Leichte Dekokt-Umfiillung und Topfreinigung durch leicht von der Erhitzungseinheit Verschlussebene
abnehmbare Glastopf-Einheit.

Handgriff é
[ Biszu 3 Tagesrationen (ca. 600g) zubereitbar. 9

Diese groBe Ration kann man aufbereiten und wiedererhitzen. Glastopf Deckel

[ ZumKocheln gibt es auch die zusatzliche Moglichkeit der Zubereitung von Glastopfunterteil

verschiedenen Gesundheitstees in unterschiedlichen Temperaturen. Krduterbeutel
Erreichung von optimaler Kochtemperatur.
|| Effektive Dekoktmengen-Gewinnung aus den Heilkrautern. ) — Ser}sor
Uber die Ausnutzung des Druck-Ausgleichsprinzips wird der GroBteil der Sudmasse ¢ =" Heizplatte
aus der Arzneimasse in der Endphase fast automatisch herausgesaugt und geht nicht ~——— . .
verloren. “ Gerétebasis

Display Siebbehalter Messbecher

[ Keine Verbrennungsgefahr der wertvollen Heilkrauter.
Durch die Verwendung des Zweikammer-Systems mit indirekter Erhitzung
des Arzneimittels besteht keine Gefahr der Verbrennung.

| Hitze-und bruchbestandiger Glastopf.
Verwendung von Spezialmaterial-Glas von Giber 3 mm Starke gewahrleistet I _
eine liberzeugende Hitze-und Bruchbesténdigkeit des Glastopfes.

[ Funktion von Warmhalte- und Zweit-Kécheln-Prinzip.

Zeiteinstellung

|| Sehreffektive und schnelle Dekoktzubereitung durch speziell ausgewéhltes

. . - Ab 10 min einstellbar.
Herstellungsmaterial und Kécheln-Prinzip.

in Schritten von 10 min.
steigerbar bis 150 min,
bei eingestellter Zeit
) . ) L Ablaufin 1 min -Schritten
I sicherheits-und Energiespareinrichtungen.
Unter anderem durch automatische Heizabschaltung tiber Aktivierung der
Sicherheitsfeder bei Abnahme des Glastopfes und 3-facher Sicherheitsstufen
werden die heutigen Standardanforderungen an Kochgeraten erfiillt.

Kocheln Tee Warm / Erhitzen
Durch Knopfdruck einstellbar Nach Tee-Einstellung wird Die Warmhaltefunktion wird
auf Erst-oder Zweit-Kécheln, auf 95°/85°/75° abstufend nach 99 Std. automatisch
Falls keine vorherige Zeitauswahl eingestellt. ausgeschaltet. Wahrend der
betrégt die Dauer 150 min. Nach 12 Std. Kochelzeit wird Warmbhaltefunktion einstellbar auf
Nach Beendigung wird automatisch ausgeschaltet. Erhitzen, nach dem Erhitzen wird
automatisch auf wieder automatisch auf

Warmbhaltefunktion umgestellt. Warmhaltefunktion umgestellt.
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. Bitte fiillen Sie die der Dekoktmenge
entsprechende Wassermenge in den
Glastopf ein (s. Seite 9)

Debei benutzen Sie den Messbecher.
Gegebenfalls fragen Sie den Therapeuten tiber
die angemessene Wassermenge.

. Bitte das Sieb mit den Krautern fillen.

Dabei auf feine Verteilung des Inhalts achten. Falls

die Krauter sehr fein sind, bitten wir Sie um Nutzung des
Kréuterbeutels.

Nicht vergessen den Deckel zu schlieBen.

Nutzung des
Kréuterbeutels

Gebrauchsanleitung fiir 150 min Standard-Dekoktzubreitung

. Den Siebbehalter auf den Glastopf mit gutem

Abdichten optimal anpassen.

Bitte dichten Sie das Topfsieb mit dem Glastopf gut ab,
damit das Druckausgleichsprinzip in Kraft tritt.

Den vorbereiteten Glastopf auf die Kochplatte
bringen.

Mit einem Piepton ist auf dem Diplay,, = = = “ zu sehen

Piep Piep

Gebrauchsanleitung fiir 150 min Standard-Dekoktzubereitung

5. Die Knopfe ,Power/Abbrechen” und danach

,Kocheln” bestétigen.

Nach Bestétigen von ,Power/Abbrechen” ertont ein Piepton und
auf dem Display zeigt sich , 00 0”. Dann mit ,Kocheln” - Knopf den
Erst-/Zweit-Kocheln-Einstellung vornehmen.

Danach startet automatisch der Kécheln-Vorgang.

Nach 150 min wird automatisch wieder auf Warmhaltefunktion
umgestellt.

Falls das Dekoktvolumen als viel zu gro3 empfunden wird, kann man
mit Weiterkdcheln Uber Zeiteinstellung die Menge reduzieren.

Den Glastopf von der Heizplatte entfernen und das Sieb
herausnehmen.

- Bitte den Deckel entfernen und Sieb durch rhytmische entgegengerichtete
Drehbewegungen herausziehen.

- Die Dekoktmenge fir direkte Einnahme in ein Glas umfiillen oder in einem
Behilter aufbewahren.

~_ 4

=

0

Kurz nach dem Kocheln ist das Kochgerét sehr heif3.
Seien Sie also vorsichtig und benutzen Sie

Achtung  Topf-Handschuhe.

o

Falls der Glastopf wahrend des Kécheln-Vorgangs von
Geratebasis abgetrennt wird, kommt es zum
sofortigen Abbruch des Kochvorganges.

Dekoktierungsdauer 25 Stunden 2.5 Stunden 2.5 Stunden
Wassermenge ca. 1000 ml ca. 1300 ml ca. 1600 ml
End Dekoktmenge 50-300mi 400~600m| 500~700ml

nach Dekoktierung

_ 2.5 Stunden 2.5 Stunden
— ca. 800 ml ca. 1000 ml
— 400~600ml 500~700ml

- Lassen Sie die Krauter in dem Dekoktglastopf mit Wasser ca. 30 Min ziehen, damit die Krauter gut eingeweicht werden und die medizinische

Wirkung ausreichend zur Geltung kommt.

- Die Standard-Dekoktierzeit betragt 2.5 Stunden. Dementsprechend ist auch die End-Dekoktmenge berechnet. Falls die Dekoktmenge zu grof3 sein
sollte, kann man durch weiteres 20-30 min Weiterkdcheln nach Herausnahme des Siebes die Menge reduzieren.

- Falls im zubereiteten Dekokt zu viele feste Bestandteile vorhanden sind, ist Filterung durch Teefilter zu empfehlen.




Dekoktieren mit Zeiteinstellung, Warmhalte/Wiederaufwarmung

1
. Durch Bestatigung des ,Zeit” Knopfes konnen Sie die |

gewdtinschte Zeit einstellen.

I
- Bestatigung von ,Power/Abbrechen” bis ein Piep-Gerdusch |

erténend auf dem Display ,0 0 0 erscheint.

- Bestatigung von , Zeit” lasst jeweils pro Piep-Ton 10 Minuten |

erhohen. Maximale Zeitspanne ist 150 min.

- Nach Eingabe der Wunschzeit wartet man 3 Sekunden ab undI

mit einem Piep-Ton beginnt das Kécheln.

- Auch wahrend gleichzeitiger Benutzung anderer
Funktionen kann man durch 2-Sekunden-Bestatigung von
,Power/Abbrechen” in die obengenannte
Zeitauswahl-Modalitat wechseln.

Nach Ablauf der eingegebenen Zeit wird automatisch
die Warmhalte-Modalitét aktiviert.

! Die eingebene Zeit enspricht der reinen Kéchelzeit -> die Aktivitatszeit mit
Anwdrmphase istimmer lénger als die eingegebene Kéchelzeit.
Ggf. mit dem Verschreiber/der Verschreiberin des Rezeptes Riicksprache
halten und dabei dieser Person die Gegebenheit erklaren.

1. Durch Bestatigung des ,Warm/Erhitzen” Knopfes

konnen Sie die Funktion Warmhalten oder
Wiederaufwarmen einstellen.

- Im Start-Zustand wie kurz nach Einschalten bitte

driicken : einmal fir Warmhalten ,':":-" / oder zweimal fiir
Wiederaufwérmen ) _ _{
- Nach Auswahl der Funktion ertont ein 3-Sekunden-Piep-Ton
und die jeweilige Funktion wird gestartet.
- Die Zahl auf dem Display gibt Information tiber die noch
verbliebene Zeit. o
- Nach Warmhaltezeit von 99 Stunden wird : ,’,’_,‘," auf dem
Display angezeigt und das Gerét schaltet sich aus.

Nach Wiederaufwdarmung wird automatisch
die Warmhalte-Modalitat aktiviert.

- Nil_ch Umschaltung zu Warmhalte-Funktion zeigt sich das Zeichen
i

- Nach Wiederaufwarmung hat man so &hnliche Temperatur wie kurz
nach Dekoktieren.

- Um wiéhrend des Warmhaltens die Wieqe-ragf\gérmung durchzufiihren,
bitte zunachst ,Power/Abbrechen” -> 17t danach zweimal

,Warm/Erhitzen” -> ‘:: : :." -> nach 3 Sekunden mit dem Piep-Ton
Start des Wiederaufwarmens.

- Nach Wiederaufwarmung erfolgt die automatische Aktivierung der
Warmhalte-Modalitat.

Nach Entfernung des Glastopfes vom Basisgerat wird kurzfristig
die Warmhalte-Funktion oder Wiederaufwarmung unterbrochen,
begleitet vom Piep-Ton und ‘:_ _ ‘," Nach Wiedereinsetzen

wird die Aktivitat wieder fortgefiihrt.

Leitfaden fiir die Zubereitung von Gesundheits-Tees.

Auswahl der zur entsprechenden Tee-Sorte
passende Temperatur und Zubereitungsart.

1
1
:
- Durch die Auswahl der richtigen Temperatur kann :
man den wahren Geschmack des Tees genief3en |
(der griine Tee schmeckt beispielsweise bei der :
Temperatur von 85 °C weniger bitter) 1
- Kurz nach Erreichen von 100°C wird :
die Auswahltemperatur beibehalten (von Beginn |
der Erhitzung an und wahrend des Temperaturabfall$
bis Erreichen der Auswahltemperatur ist auf Display |
ein flackerndes , C “ zu sehen, bei Erreichen
stoppt das Flackern mit einem Begleit-Peep).
Hier die Entscheidung notwendig, ob gleich zu
Beginn die Teekrauter zugegeben wird, oder erst
nach Erreichen der Auswahl-Temperatur (siehe unte
Empfehlungstabelle).

|
|
|
l
r]I
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|

Tee-spezifische Besonderheiten beziiglich der Temperatur
und Zubereitungsart haben wir zusammengestellt.

vom Beginn an

Maistee 75
Griiner Tee 85
Schwarzer Tee 85
Friichtetee 95

Zubereitungs-Beispiel mit Auswahl der passenden
Temperatur und Tee-Beifligung von Beginn an (A)
oder nach Erreichen der gewahlten Temperatur (B

A1) Nach Auffallen von 1500 ml Wasser in den Glastopf
und Einbau des mit den Teekrdutern gefiillten Siebes
auf das Basisgerat setzen.

A1) nach Driicken von ,Power/Abbrechen” mit ,Tee” die
Kochtemperatur bestimmen. (Je nach Druck wechselt
die Temperatur 95 -> 85 -> 75, was auf Display
angezeigt wird).

A3) 3 Sekunden nach Auswahl der Temperatur beginnt
die Kochzeit mit einem Piep-Ton.

Vom Beginn an wird auf dem Display ein flackerndes
=" gezeigt und bei Erreichen der Auswahltemperat
stoppt das Flackern mit Begleit-Piep.

Diese gewahlte Temperatur wird konstant

fuir 12 Std. aufrechterhalten.

B) Fast identisch wie (A) nur mit dem Unterschied, dass
die Tee-Krduter erst nach Erreichen der Wunschtemper
(Stopp des Flackerns von dem zuvor gezeigten , C”

auf dem Display und Begleit-Piep) in das Sieb
beigefligt werden.

nach Erreichen von Auswahl-Temperatur
nach Erreichen von Auswahl-Temperatur

nach Erreichen von Auswahl-Temperatur

3 Die empfohlene Wassermenge betrégt mit Sieb 1600 ml, Zubereitung ohne Sieb 2500 ml.
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REINIGUNG UND PFLEGE

Vor einer Reinigung stets den Netzstecker aus der Steckdose ziehen und den unteren Basisteil des Gerates nicht
ins Wasser eintauchen.

Bitte beachten, dass keine Feuchtigkeit in die Basisplatte gelangt. Das Gerat regelmaBig mit einem weichen
Tuch abwischen.

Zur Reinigung keinesfalls Benzin, Losungsmittel oder andere agressive Reinigungschemikalien verwenden.

Den Kréuterbeutel sollte man zur Aufbewahrung gut waschen und austrocknen lassen.

Nach dem Gebrauch des Gerates mit weichem Schwamm gut ausspulen und mit einem Trockentuch gut
austrocknen.

Bei langerer Nichtnutzung des Gerétes bitte den Netzstecker herausziehen und gut aufbewahren.

Alle Geratebestandteile moglichst auseinanderbauen und trocken in von Kindern schwer erreichbaren
Platzen aufbewahren.

Haufige Probleme und die Losungen dazu

Die Knopfe
lassen sich

nicht aktivieren

Wasser kocht

nicht

Im Siebbehalter

steigt das Wasser

nichtan

Die Krauter
verkohlen

Ist das Gerét bereits in einem
Ablaufprozess aktiviert?

1. Priifen, ob das Gerat mit Strom versorgt ist.

2. Priifen, ob der Glastopf richtig an der
Geriétebasis steckt.

1. Priifen, ob der Siebbehélter-Oberbereich
richtig an Verschlussebene steckt.

2. Priifen, ob die Locher am Siebbehalter-
Boden verstopf sind.

3. Priifen, ob zu wenig Wasser im Glastopf ist.

1. Priifen, ob genligend/passend Wasser
hinzugefiigt wurde.

2. Prifen, ob fiir die feinpulverigen Krauter
der Krduterbeutel benutzt wurde.

PRODUKT - DATEN

Grundsatzlich wird aus Sicherheitsgriinden die

Aktivierung einer neuen Funktionen blockiert, wenn bereits
andere Funktionen sich im Ablauf befinden.

Um die neuen Funktion zu aktivieren, zunachst 2 Sekunden
,Power/Abbrechen” driicken (damit werden alle Funktion

gestoppt) auf dem Display zeigt sich ,= = =", danach
nochmals 2 Sekunden , Power/Abbrechen” mit ,0 0 0"
auf dem Display.

Jetzt kann die neue Funktion aktiviert werden.

Zu 1. Unter anderem z.B. den Stecker in die Steckdose
anschlieBen.

Zu 2. Mit Drehbewegung link-rechts die Anpassung
korrigieren.

Zu 1. Mit Druckaustbung den Siebbenhalter an den Glastopf
liickenlos anpassen.

Zu 2. Die Locher freimachen.

Zu 3. Wasser nachfiillen.

Zu 1. Nach der Empfehlung der Gebrauchsanleitung
die Wassermenge dosieren.

Zu 2. Feinpulverige Krauter im Krauterbeutel zubereiten.

Produkt-Name Allzweck-Dekoktierer

Model KMH - 1301 E

Stromversorgung ‘ 230V ~, 50 Hz

Stromleistung ‘ 300W
Abmesungen ‘ 232 mm X 290 mm X 326 mm
Gewicht ‘ 3kg

Zubereitungs- ‘

1600 ml mit und 2500 ml ohne Siebbehélter
volumen




